Vorschlage 5-Gang-Mends fur lhre Geburtstagsfeier
Menu 1

Knackiger Feldsalat
mit geraucherter Entenbrust

% % % %

Schaumsippchen von der Roten Beete
mit Wan Tan Stroh

% % %k

Gebackene Perlhuhnbrust
auf Karotten-Spagetti mit Kartoffeltértchen und Espresso-Portweinrahm

% % %k k

Franzodsische Kaseauswahl
mit Feigensenf und Brioche

% % %k

WeilRe Kaffeecreme
mit Mango Sorbée

34,50€ pro Person



Meni 2

Gratinierter Ziegenkéase
auf Kartoffelthymianrdstie und Krautersalat

% % %k k

Orangenrisotto
mit Hausgebeizten Wachholder-Lachs

% % % Kk
Karotten-Ingwersuppe
% % % Kk
Rosa Wildschweinrticken
auf Sellerie-Moussline mit

Semmelknddelsouffle und Rotweinhonigschaum

% % %k

Sinfonie von hellem und dunklen Mousse au Chocolate

34,90 € pro Person

Menu 3

Tomaten-Mozarella
mit Ruccula, Sesam und Parmaschinken

% % %k
Carpaccio vom Rinderfilet
% % % Kk

Klrbisrahmsuppe
mit Haselnuss-Nockerln

% % %k k

Red Snapper Filet in der Haut gebraten
mit Korianderfenchel und Suf3kartoffelgnoccis

* % %k
Schokotortchen

34,90 € pro Person



Menu 4

Duett von Ziegenkésepanacotta
und Tomatenterrine

% % %k k

Brunnenkressesalat
mit Wachtelbrust und Birnenespuma

% % %k

Wildconsommé mit Backerbsen
und Gemise Bruinoise

% % %k

Gebratene Entenbrust
mit auserlesenen Gemiuse, Sauerkirschenjuce und Duchesskartoffeln

% % %k
Bratapfel-Creme Briilée

38,90 € pro Person



